
1150 ₽

790 ₽

890 ₽

Тигровые креветки,
обжаренные с чесноком
и розмарином

1150 ₽

450 ₽

590 ₽

(острый) 750 ₽

Горячие драники
с копченой сметаной, 
слабосоленым лососем 
и икрой палтуса

1290 ₽

Брускетта со страчателлой
и кремом из авокадо 590 ₽

Брускетта с лососем и
медово-горчичной заправкой 630 ₽

Брускетта с ростбифом, 
рукколой и трюфельной 
заправкой 

550 ₽

890 ₽

1390 ₽

1750 ₽

750 ₽

1390 ₽

650 ₽

750 ₽

1190 ₽Тартар из лосося
с авокадо и каперсами 

С
УП

Ы

Борщ со смальцем 
и бородинскими гренками 790 ₽

Крем-суп из тыквы со 
страчателлой и креветками 650 ₽

Крем-суп  с лесными грибами
и ароматными гренками 650 ₽

Царская уха 750 ₽

Суп с куриными
фрикадельками и лапшой  450 ₽

Том-ям с курицей 850 ₽

Том-ям с морепродуктами 1050 ₽

САЛАТЫ

Цезарь с креветками 950 ₽

Теплый салат из кальмара
и креветок с пюре 
из батата

1150 ₽

Салат с ростбифом,
печеным баклажаном
и ореховым кремом 

890 ₽

Оливье с вяленой олениной,
раковыми шейками и красной
икрой

1250 ₽

Цезарь с цыпленком 790 ₽

Греческий салат с кальмаром,
печеным болгарским перцем 
и взбитым кремовым сыром 

1150 ₽

Салат с креветками, авокадо
и киноа под острым соусом 1050 ₽

Греческий салат с фермерской 
брынзой и деревенским хлебом   850 ₽

Салат из хрустящих баклажан
с томатами и кинзой 790 ₽

Пряная свекла с тофу 750 ₽

ГА
РН

И
РЫ

Картофельное пюре 350 ₽

Картофель фри 290 ₽

Картофель по-деревенски 290 ₽

Гречка с пармезаном 350 ₽

Рис басмати 250 ₽

Овощи гриль
баклажан, цуккини, помидор, перец
болгарский, лук красный, шампиньоны

550 ₽

ресторан
МЕНЮ



ГО
РЯ

Ч
ЕЕ

Стейк рибай с печеным перцем
и перечным соусом, 100 г 1390 ₽

Филе миньон с салатом
коул-слоу и сливочно-
грибным соусом 

1890 ₽

Стриплойн на гриле
на подушке из картофельно-
трюфельного мусса

1990 ₽

Крабовые котлетки
с картофельным пюре 
и сливочным соусом 
из двух видов икры

1990 ₽

Чили-бургер с мексиканским
соусом, перцем халапеньо, 
сыром чеддер и овощами 

1090 ₽

Бургер Дор Блю
с луковым мармеладом 1150 ₽

Тунец на гриле с запеченной
спаржей и соусом берблан 1790 ₽

Лосось с кенийской фасолью
и соусом лимонный вермут 1950 ₽

Филе дорадо с ризотто 
из зеленой гречи и соусом биск 1690 ₽

Бефстроганов с картофельным 
пюре и соленым огурчиком 1290 ₽

Свиные ребра с бигусом,
парфюмированным дымком 1450 ₽

Свиная вырезка с трюфельным
картофельным пюре
и горчичным соусом  

890 ₽

Сибирские пельмени
с пряным бульоном 790 ₽

Щечки теленка с картофельным
кремом и карамелизированной 
морковью   

1290 ₽

Цыпленок с мини-картофелем
и томатной сальсой 1450 ₽

Бургер из мраморной 
говядины с картофелем фри 1190 ₽

Стейк из капусты с соусом
барбекю из кураги 630 ₽

ПИЦЦА

С лососем, авокадо, сливочным
сыром и соусом песто 1490 ₽

Аля-цезарь 1190 ₽

Пепперони 1090 ₽

Маргарита 790 ₽

Грибной микс
с трюфельным маслом 890 ₽

Четыре сыра 990 ₽

С кокосовым карри 
и цыпленком 1050 ₽

Охотничья 1190 ₽

РИ
ЗО

ТТ
О

/П
А

С
ТА

/У
Д

О
Н

Спагетти карбонара 750 ₽

Спагетти неро с тигровыми
креветками в томатном соусе
с черри и рукколой 

1190 ₽

Тальятелле с лососем
и брокколи 1150 ₽

Удон с креветками
в соусе терияки 890 ₽

Удон с курицей в имбирно-
чесночном соусе 690 ₽

1050 ₽Ризотто с белыми грибами 

690 ₽Паста из цукини с томатами
и оливками

1350 ₽Ризотто неро
с морепродуктами  

Спагетти помидорини 790 ₽

Хлеб на закваске Horseka:
тартин, финский ржаной,
бриошь, бармбрэк  

390 ₽

350 ₽Фокаччо с песто 

290 ₽Фокаччо с розмарином 

290 ₽Фокаччо с пармезаном 
и чесноком 

ХЛЕБНАЯ ИСТОРИЯ

Д
ЕС

ЕР
ТЫ

Меренговый рулет 650 ₽

Чизкейк Нью-Йорк 550 ₽

Мороженое
лаванда карамельно-
перечный твиль/
лесной сбор/карамель-орех

350 ₽

Бельгийская вафля с ягодами  890 ₽

Шоколадный сметанник 
с карамельным пеканом 790 ₽

Еловая Шишка 1090 ₽

Шоколадный фондан 650 ₽

ресторан
МЕНЮ



ресторан

Шашлычок куриный, 100 г 450 ₽

Куриные котлетки
(без гарнира), 100 г 490 ₽

Наггетсы (без гарнира), 120 г 350 ₽

Пельмешки из курочки, 120 г 390 ₽

Мини-чикенбургер 
с картошечкой фри 1 шт.

590 ₽

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА
Спагетти с сыром, 160 г 450 ₽

Блинчики со сметанкой, 3 шт 250 ₽

Мороженое ванильное/
шоколадное/
клубничное, 1 шарик

170 ₽

ДЕСЕРТЫ

Картофельное пюре, 100 г 350 ₽

Картошечка фри, 130 г 290 ₽

Макарошки, 130 г 250 ₽

ГАРНИРЫ

Какао, 180 г 450 ₽

Милкшейк ванильный/
ягодный/
шоколадный, 200 г

390 ₽

НАПИТКИ

Овощной салат со
сметанкой, 150 г

290 ₽

Цезарь с курочкой, 150 г 450 ₽

Овощные палочки с сырным 
соусом, 150 г 250 ₽

ЗАКУСКИ/САЛАТЫ

Борщ с курочкой, 250 г 290 ₽

Куриный суп-лапша, 250 г 250 ₽

Овощной крем-суп, 250 г 350 ₽

СУПЫ

ДЕТСКОЕ МЕНЮ

Просьба предупреждать официанта об имеющейся аллергии на 
определенные продукты питания. В процессе приготовления блюд и 

кулинарных изделий пищевые добавки, биологически активные добавки и 
компоненты, полученные с применением 

генно-инженерно-модифицированных организмов, не используются.
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БАР
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ресторан
БАР



Л
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Н
А

Д
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0
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Мохито классик
Лайм, мята и сахар 490/1090 ₽

Клубничный бриз
Клубника, мята и лайм 590/1290 ₽

Витаминный заряд
Микс из груши, маракуйи, 
апельсина и лайма

690/1390 ₽

Лавандовая груша
Лимон, лаванда и сладкая груша 590/1290 ₽

Манго-маракуйя 
с розмарином
Экзотический фруктовый вкус 
с травяной ноткой

690/1390 ₽

Цитрусовая классика
Лимон, апельсин и мята 390/990 ₽

Клубнично-
грейпфрутовый микс
Клубника и грейпфрут 
с яркими цитрусовыми нотами

490/1090 ₽

Черничный апельсин
Черника, апельсин и лёгкий 
цветочный акцент лаванды 590/1290 ₽

Тропический рай
Ананас, маракуйя и цитрусовые 690/1390 ₽

Ягодная феерия
Лимонад с ягодами, 
лаймом и гренадином

790/1490 ₽
Эспрессо, 30 мл 290 ₽
Двойной эспрессо, 60 мл 390 ₽
Американо, 160 мл 390 ₽
Капучино, 180 мл 490 ₽
Латте, 200 мл 490 ₽
Раф, 200 мл 590 ₽
Флэт Уайт, 180 мл 490 ₽

Двойной капучино, 320 мл 790 ₽
Двойной Латте, 400 мл 790 ₽

Капучино на кокосовом
молоке, 160 мл 590 ₽

Латте на кокосовом
молоке, 200 мл 590 ₽

Какао, 200 мл 390 ₽

КОФЕ

Иван-чай
Мягкий травяной, медовый, без кофеина

390 ₽

Ассам
Насыщенный чёрный, солодовый

390 ₽

Эрл Грей
Чёрный с бергамотом

390 ₽

Сенча
Японский зелёный, травяной

390 ₽

Таёжный чай из Мордовии
Дикие травы и ягоды

450 ₽

Молочный улун
Нежный улун, сливочный

450 ₽

Зелёный с жасмином
Лёгкий зелёный, жасмин

390 ₽

ЧАЙ, 600 мл 

Грушево-облепиховый нектар
Освежающий напиток с грушей, 
облепихой и ноткой тимьяна

690 ₽

Лазурный цветок
Ягодно-цветочный напиток с лимоном, 
мятой и лёгкой сладостью кокоса и лаванды

590 ₽

Алый Улун
Ягодно-фруктовый улун с лаймом, смородиной, 
кардамоном и ароматом розмарина

790 ₽

АВТОРСКИЙ ЧАЙ, 600 мл 

Ванильная классика, 300 мл 590 ₽

Шоколад и банан, 300 мл 590 ₽

Ягодный микс, 300 мл 690 ₽

Зеленый  дзен, 300 мл 790 ₽

Тропический дуэт, 300 мл 790 ₽

Чернично-лавандовый, 300 мл 790 ₽

МОЛОЧНЫЙ КОКТЕЙЛЬ

Апельсиновый, 200 мл 590 ₽

Грейпфрутовый, 200 мл 690 ₽

Морковный, 200 мл 390 ₽

Ананасовый, 200 мл 1190 ₽

Яблочный, 200 мл 490 ₽

Сельдереевый, 200 мл 690 ₽

СВЕЖЕВЫЖАТЫЙ СОК

Даусуз 500 мл/750 мл
без газа /с газом

490/590  ₽
ВОДА

Клюквенный, 200 мл 290 ₽

Облепиховый, 200 мл 290 ₽

МОРСЫ

Апельсиновый, 200 мл 490 ₽

Яблочный, 200 мл 390 ₽

Томатный, 200 мл 390 ₽

Ананасовый, 200 мл 390 ₽

Вишнёвый, 200 мл 490 ₽

СОК

390 ₽

390 ₽

390 ₽

590 ₽

Джамбо Лайм, 330 мл

Джамбо Апельсин, 330 мл

Кола, 330 мл

Кола Зеро, 330 мл

Red bull, 250 мл 690 ₽

ГАЗИРОВАННЫЕ 
НАПИТКИ

ресторан
БАР


